Doradca
smaku

makaron z kietbasg i suszonymi sliwkami

MALENKAAA_85

— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
makaron 50 DAG
kietbasa zwyczajna 30 DAG
cebule 2-3 SZT.
masto 3 LYZKI
suszone sliwki kalifornijskie 30 DAG
cukier DO SMAKU

Pieprz czarny mielony Prymat DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki namaczamy w wodzie. makaron gotujemy w posolonej wodzie. Sliwki kroimy w paski. Cebule
kroimy i podsmazamy lekko na ttuszczu. Dodajemy sliwki i kietbase. cato$¢ dusimy ok.15min.,
mieszamy z makaronem i dodajemy przyprawy.



