
szybki sernik

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jaja 6 sztuka

budyń waniliowy 1 sztuka

cukier 1 i 3/4 szklanka

cukier waniliowy 1 sztuka

biały ser 80 tłusty

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ser zemleć. Jajka z cukrem ubijać mikserem 10 min, a następnie dodać do sera i wymieszać
mikserem na wolnych obrotach. Do masy wsypać budyń i dalej mieszać.
Dodać skórkę cytrynową i pomarańczową. Piec ok. 50 min. W temp. 180 stopni.
Posypać cukrem-pudrem.


