Doradca
smaku

KORNISZONY

ELIZAT

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKEADNIKI

ogorki

mate cebulki

marchewka

ziele angielskie

chrzan

czoshek

Gorczyca biata cata Prymat

koper

pieprz

Lis¢ laurowy suszony Prymat

Zalewa:

ocet 1/2 1.
cukier 6 tyzek
woda 21

sol 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na dno stoika uktadamy koper, czosnek, marchewke pokrojona, troche korzenia chrzanu, ziarenka
gorczycy, ziele angielskie. Uktadamy warstwe ogérkéw. Dodajemy cebulke, kilka plasterkéw
marchewki. Znéw warstwe ogdrkéw. Na wierch ponownie koper. Zalewamy ostudzong zalewa.
Pasteryzujemy okoto 15 min. Smacznego !!!



