SKEADNIKI

jajko

maka

cukier

proszek do pieczenia

masa

stoiczki jabtek z cukrem
Zelatyna wieprzowa Prymat
woda

mieko

woda

Zelatyna wieprzowa Prymat
Polewa:

margaryna

kakao

Smietana

cukier puder

bita Smietana

Doradca
smaku
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1 tyzka
1 tyzka
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CIASTO: ubi¢ biatka, doda¢ cukier. Make wymieszac z proszkiem do pieczenia, partiami doda¢ do
jajek, delikatnie wymieszac¢ by piana nie opadta. Upiec placek w gorgcym piekarniku. Po
wystudzeniu na ciasto wytozy¢ wczesniej wymieszane z rozpuszczong w gorgcej wodzie zelatyna.
Na jabtka ktadziemy bitg Smietane zmiksowana z wystudzong zelatyna. Sktadniki polewy rozpuscic¢
w garnku na wolnym ogniu. Polewe wystudzi¢ i mozna fadnie udekorowa¢ ciasto. SMACZNEGO.



