Doradca

smaku
pyszny sernik
DANUTA15
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 7 szt
cukier2 2 szkl.
cukier 1lop
masto0 0,5 kostki
budyn waniliowy 2 opakowania
ser biaty 1 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser dwukrotnie przepusci¢ przz maszynke. Zéttka ubi¢ z cukremi cukrem waniliowym. Biatko ubié
na sztywna piane.ozpusci¢ masto, a nastepnie odstawi¢ do wystygniecia.

Do zmielonego sera dodac zéttka ubite z cukrem, nastepnie stopione masto. Do cieptej masy dodad
ubite biatka oraz zapach i make ziemniaczang i budyh waniliowy,Wszystko wymiesza¢ wla¢ do
blachy wysmarowanej ttuszczem.Piec okoto godz az lekko zbrgzowiej.posypaé cukrem pudrem



