
Marchewkoladki

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

marchew 1 kg

cukier 2,5 szklanki

woda 1/2 szklanki

cukier do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z cukru i wody gotujemy syrop ok 2-3 min. Do syropu dodajemy umytą i obraną marchewkę startą
na tarce o grubych oczkach , gotując na wolnym ogniu i co chwilkę mieszając. Gotujemy dopóki
cały sok wyparuje a marchewka zgęstnieje. Marchew wykładamy na półmisek wcześniej wymyty
zimną wodą i czekamy aż wystygnie. Z zimnej marchewki formujemy kulki które obtaczamy w
cukrze. Smacznego !!


