Doradca
smaku

kolorowe ciasto

GOSKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 2,5 szklanka
margaryna 1 sztuka
proszek do pieczenia 1 sztuka
jaja 4 sztuka
cukier 25 dkg
kakao 2 tyzki
kisiel truskawkowy 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make, margaryne, proszek, 4 zéttka i 5 dkg cukru zagnies¢. Ciasto podzieli¢ na 3 czesci. Do jednej
dodac kakao. Wstawi¢ do lodéwki. Ubi¢ sztywng piane z 4 biatek i ubijajgc dodawad stopniowo 5
tyzek cukru i kisiel.

Na wysmarowang ttuszczem blache ktas¢ warstwami: zéttg czes¢ ciasta,

Na to rozsmarowac troche dzemu lub marmolady. Nastepnie ciasto kakaowe na to piane z kisielem
i z6tte ciasto.

Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika i piec ok. 50 min.

Posypac cukrem. Kroi¢ gorace.



