Doradca
smaku

CYGAN

GOSKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jaja 6 sztuka
maka pszenna 6 tyzek
cukier 3,5 szkalnka
maka ziemniaczana 4 tyzki
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
jabtka 1,5 kg
Zelatyna wieprzowa Prymat 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec biszkopt z 6 jaj:

6jaj

6 tyzek maki pszennej

1,5 szkl. cukru

4 tyzki maki ziemniaczanej

1,5 tyzeczki proszku do pieczenia

Biatka ubi¢ na sztywno, dodac cukier, po jednym Zzéttku oraz obie maki wymieszane z proszkiem.
Upiec.

1 % kg jabtek ( reneta )

1 tyzka zelatyny

2 szkl. cukru

sok z jednej cytryny
orzechy, rodzynki, migdaty.

Jabtka zetrze¢ na grubej tarce i usmazy¢ z cukrem, dodacd zelatyne.
Natozy¢ na biszkopt, posypac bakaliami i pola¢ polews.



