Doradca
smaku

Caisteczka z kokosem

m MONIKA192
= CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

maki 1,5 szklanki
cukru 0,5 szklanki
masta 0,5 kostki
widrkow kokosowych 0,5 szklanki
proszku do pieczenia 0,5 tyzeczki
Soda oczyszczona Prymat 0,5 tyzeczki
cukry waniliowego 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wytéz na stolnice masto, cukier, cukier waniliowy, proszek do pieczenia oraz sode i zagniec
wszystkie sktadniki, by dobrze sie potaczyty. Dodaj make oraz wiérki kokosowe i ponownie zagniec.
Ciasto powinno by¢ ttuste i zwarte. Ulep z otzrymanej msy dwa jednakowej dtugosci, grube watki.
Nastepnie utdz je na talerzu i wstaw na 6l godziny do lodéwki, by cisto stwardniato. Ciasto pokroj
na plastry o grubosci ok. pét centymetra. Ut6z krazki ciasta na blache. Piecz w piekarniku
nagrzanym do 175 stopni, przez ok 10 - 15 min.

Gdy cistaeczka zarumienia sie, wyjmij je z piekarnika. Pilnuj czasu pieczenia, bo zbyt mocno
wypieczone, ciemne ciasteczka nie sg pyszne.

SMACZNEGO!!



