
Delikatny rosół

DAMIAN19

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

cebula 1

marchwi 150 g

szczypiorku 1/2

bulion warzywny 1 l

kalafior 400 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebule obierz i pokroj w drobna kostke. Kalafior oczysc, umyj i potnij w cienkie slupki. Olej rozgrzej
w garnku i podduś na nim cebule. Podlej bulionem i pozostaw do zagotowania. Dodaj kalafior oraz
marchew i gotuj 8-10 min. Dopraw. Rosol podawaj posypany posiekanym szczypiorkiem.


