
Łosoś w śmietanowej pierzynce

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cebula 1 sztuka

jajko ugotowane na twardo 2 sztuka

łosoś wędzony plastry 1 opakowanie

ogórek kiszony 2 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

cebule kroimy w okrągłe plastry, ogórka wzdłuż na długie plastry,jajka także kroimy na plastry.
Łososia zginamy w pół, do powstałej kieszonki wkładamy plaster cebuli, ogórka, jajka - zamykamy.
W szklance przygotowujemy sos. Mieszamy śmietanę z chrzanem i odrobiną soku z cytryny i
polewamy łososia by został przykryty.


