Doradca
smaku

Masa zaparzana

RENATAZ-ET

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 54

SKELADNIKI
margaryna 25 dag
cukier 4 tyzki
jajko 2 szt
cukier waniliowy 309
spirytus 2 tyzki
barwnik spozywczy 8 kropel

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne utrze¢ na piane. Dwa jajka rozbi¢ do miski, postawi¢ nad para, dodac¢ cukier krysztat i
cukier waniliowy, ubija¢ az brzegi beda obsychad. Zestawi¢ i ubija¢ do ostudzenia. Nastepnie
wlewac sznureczkiem do utartego masta, ciggle ucierajgc potaczyé na gtadka mase Dodad spirytus
i kilka kropel barwnika spozywczego.



