Doradca

smaku
Andrutowe paluchy
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
andrut 1 opakowanie
polewa czekoladowa 1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Andruty maczamy w wodzie musza by¢ strasznie miekkie ale nie mogg sie catkowicie rozpuscic.
Nastepnie ktadziemy je na desce (stolnicy) i kroimy w paski. Kazdy paseczek zwijamy w rulonik w
sprezynke lub tak jak sie komu uda ;) wazne by sie nie sklejato mocno i zeby nie tamato sie , w
razie potrzeby lekko posmarowa¢ maka ziemniaczana. Wtozy¢ do lodédwki na ok godzinke, tak by
byty twarde. Nastepnie jednym kohcem maczamy w cieptej rozpuszczonej polewie czekoladowe;j (
mozna uzy¢ tez innej ) i odktadamy na deseczke i ponownie do lodédwki. Gotowe beda dopiero po
ok 5godzinach. Smacznego !! To sg ulubione rureczki mojej mamy - ona uczyta mnie je robi¢ i do
dzis$ je robie - nawet na dzieh Matki ;)



