Doradca
smaku

Ajerowka nalewka

ASERET

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
skorka otarta z pomaranczy 1 tyzka
kardamon kilka ziarenek
Cynamon caty Prymat 1 kawatek
tatarak 1 korzeh
wodka 1(45%)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W maju lub w pierwszych dniach czerwca wykopad korzen tataraku, oskrobac go, umy¢, osuszy¢
na Sciereczce.

Do gasiorka wrzuci¢ kawatek $wiezego (lub suszonego) korzenia tataraku, tyzke skorki otartej z
pomaranczy, kilka ziarenek kardamonu i kawateczek pokruszonej kory cynamonu, zala¢ litrem 45-
proc. wodki i zostawi¢ w cieptym miejscu na 8-10 dni, od czasu do czasu potrzasajac gasiorem.

Po 10 dniach wédke zla¢, przefiltrowad przez gaze lub bibute, rozla¢ do butelek, szczelnie
zakorkowa¢, zostawi¢ w chtodnym i ciemnym miejscu na co najmniej 4-5 miesiecy.



