Doradca

smaku
Sos tatarski domowy
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
majonez 5 tyzek
$mietana 5 tyzek
grzyby marynowane 4 sztuki
ogorki kwaszone 3-4 posiekane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki kwaszone nalezy obrac i zetrze¢ na jarzynéwce. Grzyby pokroi¢ w kostke. Majonez
wymiesza¢ ze Smietang, doda¢ do niego grzybki, ogérki, drobno posiekang natke pietruszki. Sos
doprawic¢ do smaku solg i pieprzem. Wymiesza¢ doktadnie.



