Doradca

smaku
Pizza z biatym serem
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka pszenna 200 ¢
drozdze 20g
cukier 1 tyzeczka
olej 5 tyzek
biaty ser 5009
Swieze pomidory 500¢g
cebula 1 szt
koncentrat pomidorowy 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiac.

Drozdze rozetrzed¢ z cukrem, doda¢ do maki, wymiesza¢ z olejem, doda¢ wody tyle, aby powstato
geste ciasto jak na butki.

Ciasto wyrobic¢ drewniang tyzka, a nastepnie rozciggnaé, pokrywajgc nim dno patelni ze szkta
zaroodpornego lub tortownicy posmarowanej mastem lub oliwa.

Powierzchnie ciasta posmarowac oliwg lub olejem sojowym i pokry¢ plasterkami pomidoréw,
oprészy¢ solg i pieprzem.

Ser pokraja¢ w réwne plastry grubosci okoto 1/2 cm.

Plastry sera utozy¢ na placku na ksztatt kwiatu margerytki, wstawi¢ do piekarnika. Upiec.
Podawac na gorgco z dodatkiem suréwek.



