Doradca
smaku

Buteczki z Marcepanem i Wisniami

KALUSIAA1989
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
mrozonych wisni 0,5 szkl
mielonych migdalow 50 ¢
cukru pudru 3 tyzki
cukru 6 tyzek
z6ttko jajek 1
soku z cytryny 1 tyzeczka
platkow migdatowych 3 tyzki
ekstraktu migdatowego pare kropli
whisky 1 tyzeczka
buteczki 4 maslane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Migdaty wymiesza¢ z potowa cukru,doda¢ cukier puder - doktadnie wymieszac.Z6ttko
roztrzepac,dodac alkochol i aromat migdatowy - wyla¢ wszystko do migdatédw i skropi¢ sokiem z
cytryny - wyrobi¢ gesta paste.

Wisnie zagotowad z pozostatym cukrem,podusi¢ 2min. i odrazu wytgczy¢.Piekarnik nagrzac do
temp.180C.Buteczki poprzekrajaé na pét,posmarowaé masetkiem,wytozy¢ na nie mase
migdatowa,przybrac wisniami,posypac ptatkami migdatowymi i zapieka¢ w piekarniku 10-15min,na
ztoty kolor.Podawad ze smietanka i cukrem.Gotowe!



