Doradca
smaku

Pasta jajeczno-pieczarkowa.

EWA104
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajko 3 szt
pieczarek 20 dag
przyprawa uniwersalna Kucharek 1/2 tyzeczki
koperku 1/2 peczka
majonez 3 tyzki
Pieprz czarny grubo mielony Prymat do smaku
cebula 1 szt
masta do smazenia 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka ugotowac na twardo, wystudzi¢, rozgnies¢ dobrze widelcem. Pieczarki umyte i osuszone
pokroi¢ w drobniutka kosteczke, podobnie cebule i dusi¢ na masle. Oprészy¢ grubo mielonym
pieprzem, nie soli¢.

Ostudzi¢, dodad do jajek. Koperek optukad, osuszy¢ i posiekad. Potowe dodad do pasty, oprdészyc
przyprawg uniwersalng, doda¢ gesty majonez i wymieszad. Jesli ktos lubi bardziej stone-
dosoli¢.Natozy¢ na kromki chleba, krakerséw czy pieczywa chrupkiego, udekorowac dowolnie np.
satatg i pomidorem. Posypac pozostatym koperkiem.



