
Spaghetti

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makaron 25 dag

oliwa 1 łyżka

wołowina 25 dag

przecier pomidorowy 2-3 łyżki

ser żółty 10 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować al dente w osolonej wodzie z łyżką oliwy. Wołowinę zemleć, podsmażyć na
oliwie, dodać koncentrat pomidorowy, sól, pieprz do smaku, na koniec dodać starty ser żółty. Sos
podawać z makaronem.


