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Ciasto z masg serowg

SKEADNIKI

jajko

masto roslinne
cukier

dzem

mleko

kakao

proszek do pieczenia
maka

ser biaty

cukier

maka ziemniaczana
mleko

masto

herbatniki

aromat rumowy

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 sztuki

1/2 kostki
3/4 szklanki
1 tyzka

1 szklanka
2-3 tyzki

2 tyzki

2,5 szklanki
50 dag

1 szklanka
3 tyzki

1/3 szklanki
1/2 kostki

1 opakowanie

1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka w catosci wbi¢ do miseczki, utrze¢ je z cukrem, dzemem i kakao, doda¢ make pszenna, proszek do pieczenia i zapach, powoli

uciera¢ i doda¢ mleko ciggle mieszajac mase. Piec okoto 1 godz. w temp. 180 stopni.

Cukier rozpusci¢ z mastem na ogniu, doda¢ do niego zmielony w maszynce ser biaty, zestawi¢ z ognia. Doda¢ make ziemniaczang

©

ILOSC
PORCJI
5+

wymieszang wczesniej z mlekiem, nastepnie roztrzepane za pomoca widelca jajka, wstawié na ogien i zagotowac. Ostawi¢ do

ostygniecia.

W blaszce roztozy¢ herbatniki, wyktadac na nie mase, rozsmarowac, na wierzch ktas¢ ciasto. Ostawi¢ do lodéwki do schtodzenia.






