
LAGUMINA JABLKOWA

MALENKAAA_85

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

jabłka 8 SZT

cukier 3-4 LYZKI

mąka 4 LYZKI

śmietana 6 LYZEK

jaja 5 SZT.

masło 1-2 LYZKA

Bułka tarta klasyczna Prymat 1-2 LYZKA

cynamon Prymat DO SMAKU

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ZOLTKA UTRZEC Z CUKREM DODAC SMIETANE 3 JABLKA STARTE I MAKE. DOBRZE MIESZAMY. DO
MASY WSYPAC CYNAMON I POZOSTALE JABLKA POKROIC W CIENKIE TALARKI WWYMIESZAC Z
UBITA PIANA Z BIALEK. POOZYC NA POLMISEK ZAROODPORNY WYSMAROWANY MASLEM I BULKA
TARTA.ZAPIEKAMY.


