Doradca
smaku

Sernik z brzoskwiniami

SKEADNIKI

margaryna
cukier puder

jajko

ser mielony(wiaderko)
jajko

maka tortowa

olej

cukier

proszek do pieczenia
puszka brzoskwin 800g

budyn smietankowy

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2509
3009

6 szt

1 kg

4 szt

1 szklanka
3 tyzki

1/2 szklanki
1 tyzeczka
1 szt

40 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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Masa serowa:

250g margaryny

3009 cukru pudru

1kg sera

6 jajek

2 opakowania budyniu smietankowego 2 40g

Biszkopt:

4 jajka

1 szklanka maki tortowe;j

3 tyzki oleju

Y szklanki cukru

1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 puszka brzoskwin 800g

Masa serowa: Margaryne z cukrem pudrem ucieramy na puch, dodajemy caty czas ucierajac po
jednym zéttku.Gdy masa bedzie jednolita, dodajemy stopniowo ser i caty czas ucierajgc, siejemy
przez sito budyn. Miksujemy. Na koniec dodajemy piane ubitg z 6 biatek, i brzoskwinie pokrojone w
kostke. Mieszamy najlepiej drewniana tyzka.

Biszkopt:

Biatka ubi¢ na sztywno, dodac cukier i ubija¢ do otrzymania puszystej masy. Nastepnie dodawacd
z6ttka, olej i delikatnie wymieszaé. Dodawad stopniowo make wymieszang z proszkiem do
pieczenia. Delikatnie potaczy¢

Biszkopt piec w nagrzanym piekarniku w temp.p.180stopni przez 20-30minut.

Na upieczony biszkopt naktadamy mase serowg. Na wierz masy potozy¢ brzoskwinie pokrojone w
plastry. Upiec. Po upieczeniu ciasta, posmarowac wierzch podgrzang konfiturg konfitura
brzoskwiniowa.

Temperatura pieczenia: 1800C
Czas pieczenia catego sernika okoto 45 minut



