Doradca
smaku

ROLADKI SCHABOWE ZAWIJANE Z SZYNKa, CEBULK3 |
SERKIEM TOPIONYM

EDYTKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 3.4
SKELADNIKI

schab bez kosci 50 dag.

serek topiony paprykowy 100 gram

cebula 1 szt.

olej do smazenia ok. 150 ml.

wedlina 20 dag.

Butka tarta klasyczna Prymat ok. 150 gram

jaja 3 do obtaczania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso myjemy, kroimy na plastry grubosci 1.5cm., rozbijamy ttuczkiem, przyprawiamy. Szynke i
cebule kroimy w drobng kostke, podsmazamy. Na rozbite i przyprawione schaby uktadamy porcje
serka oraz porcje podsmazonej szynki. Zawijamy roladki, obtaczamy w jajku i butce tartej,
smazymy na rozgrzanym oleju. SMACZNEGO!!!



