
SOS VINAIGRETTE

MALENKAAA_85

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

trybula 4 GALAZKI

szczypiorek 1 SZT.

natka pietruszki 1 SZT.

szalotka 3 SZT.

sól 1 LYZECZKA

Pieprz czarny mielony Prymat DO SMAKU

ocet winny 2-3 LYZKI

olej 5 LYZEK

czosnek DO SMAKU

estragon 4 GALAZKI

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

SIEKAMY GALAZKI ESTRAGONU I TRYBULI ORAZ SZCZYPIOREK I NATKE PIETRUSZKI. DODAJEMY
POSIEKANE CEBULE. DODAJEMY LYZECZKE SOLI I SZCZYPTE ZMIELONEGO PIEPRZU MIESZAC Z
OCTEM WINNYM AZ DO CALKOWITEGO ROZPUSZCZENIA SIE SOLI. OLEJ WYMIESZAC Z ZIELENINA I
CEBULA. DODAJEMY CZOSNEK.


