Doradca
smaku

Brzoskwiniowe nalesniki z biatym serem :

BABCIAGRAMOLKA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajko 2 sztuki
mleko 1/2 szklanki
maka 6 tyzek
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
olej 3 tyzki
sol 1 szczypta
cukier 1 do smaku
masto 1 tyzka
maka 1 tyzeczka
stodka $Smietanka 1/4 szklanki
syrop od brzoskwin z puszki 1/4 szklanki
kiwi 1 sztuka
brzoskwinie w puszce 8 potdéwek
ser biaty 20 (Smietankowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Z jajek, maki, mleka, szczypty soli, proszku do pieczenia, tyzki cukru, kisielu ( sypki ), 2 tyzek oleju
zrobi¢ ciasto nalesnikowe .Odstawi¢ . W tym czasie zmiksowac ser z cukrem waniliowym i cukrem (
do smaku ) . Rozgrza¢ na patelni do nalesnikéw 1 tyzke oliwy obracajgc patelnig tak by cafa sie
nattuscita .Zla¢ olej. Nabiera¢ chochelka do zupy ciasta nale$nikowego i wlewaé na patelnie .
Rozprowadzi¢ ciasto po patelni obracajgc nig . Usmazy¢ 6 nalesnikéw ( obracajac nalesniki w
trakcie smazenia ). Posmarowac serem .Pokroi¢ w kostke 2 potéwki brzoskwin i posypad nimi ser
na nalesnikach . Zwing¢ w rulony. Obcig¢ kohce rulonéw pod katem i przecig¢ kazdy nalesnik na
pot pod takim samym katem jak byty obcinane kohcéwki.

W rondelku rozgrza¢ masto .Wrzuci¢ 3 potéwki brzoskwin roztarte na miazge . Chwile smazy¢
Wsypa¢ make . Wymieszac¢ . Rozprowadzi¢ Smietankg i syropem z brzoskwin .

Nalesniki posypac po wierzchu pokrojonymi w kostke 2 potéwkami brzoskwin i kiwi.

Podawac przestudzone z lekko cieptym sosem .



