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Mleko skondensowane gotowac w puszce przez 2—3 godz zagotowujemy w duzym garnku 2 szklanki mleka,

Smietanke i 1/2 szklanki cukru, do gotujacej sie masy dodajemy — caty czas intensywnie mieszajac trzepaczka
do piany — zmiksowane w blenderze 1 i 1/2 szkl mleka, zéttka, budyn i make. Zdejmujemy z ognia, gdy masa
bedzie gesta, dodajemy do goracej masy pokrojone w kostke masto, mieszamy az powstanie jednolita masa.
Wmiksowujemy jeszcze ekstrakt waniliowy i likier. blaszke wyktadamy warstwg krakerséw, naktadamy na nie
jeszcze ciepta mase budyniowa. Przykrywamy kolejna warstwg krakerséw. Ubijamy 1/2 | Smietany z mlekiem
skondensowanym. wyktadamy mase toffi na krakersy. Uktadamy ostatnig warstwe krakerséw. Teraz ubijamy na
sztywno reszte kremdwki z cukrem waniliowym i 1 lyzeczkg cukru. Naktadamy jg na wierzch ciasta. Posypujemy
startg czekoladg.Wstawiamy do lodéwki. Ciasto nalezy przygotowac minimum dzien, a najlepiej dwa, przed
podaniem. warstwy ciasta zaczynajac od dotu: krakersy masa budyniowa krakersy $mietana toffi krakersy bita
Smietana starta czekolada.






