
Pierogi z twarożkiem na ostro

KASIUREK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

twaróg 1/2kg

cebula

sól

pieprz

mąka - szklanki 3

jajko

pól szklanki letniej wody

Papryka ostra mielona Prymat

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę i jako zmieszać z pół szklanki letniej wody i zarobić ciasto. Rozwałkować wykrawać szklanką
krążki. Twarożek zmielić dodać sól, pieprz i 3 łyżki papryki ostrej w proszku. Cebulę posiekac w
małą kosteczkę i wymieszać z reszta farszu. krążki nadziewać farszem i zlepiać. gotować w
osolonej wodzie do wypłynięcia. podawać ze skwarkami i cebulka.


