Doradca

smaku
Makowiec z bakaliami
JOANNA/AAASIAAA9
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
maka 1 szklanka
mleko 1/4 szklanki

margaryna 509

zé6ttka jaj 2
cukier 2 tyzki
olej 1/2 tyzki
sol szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Najpierw przyrzagdzamy ciasto drozdzowe: Drozdze rozpuszczamy z cukrem i mlekiem, po
kilkunastu minutach dodajemy pozostate sktadniki i wyrabiamy ciasto. Pod koniec dodajemy
rozpuszczong margaryne i odstawiamy do wyrosniecia.

Mase makowa rozprowadzamy na rozwatkowanym na prostokatny placek ciescie. Nastepnie
rolujemy placek z masg makowg i zawijamy w pergamin posmarowany margaryng. Pieczemy w
temperaturze 180 stopni przez okoto 30-40 minut.



