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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

smaku

Kruche ciasto z kremem serowo-wisniowym

CUKIERECZEK
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN
SKELADNIKI
margaryna 2759
maka 5009
cukier 250 ¢
mielone migdaty 50 ¢
zé6ttka jaj 2 szt
sol 1 szczypta
mleko 50 ml
$mietana kremowa 30% lub 36% 5049
jajko 3 szt
cukier waniliowy 1 szt
wisnie 500 ¢
budyn waniliowy 409

500 (Smietankowy)
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275 margaryny stopic i ostudzi¢. Zagnies¢ z maka , 2509 cukru oraz mielonymi migdatami,
z6ttkiem i solg kuchenng na kruche ciasto. Owing¢ folig wstawi¢ na 30 min do lodéwki.

Krem:
Wydrylowa¢ wisnie. Twardg Smietankowy zmiesza¢ z mlekiem, kreméwka, cukrem waniliowym,
proszkiem budyniowym, jajami i utrze¢ na gtadki krem np za pomocg miksera.

Posmarowac ttuszczem tortownice o srednicy ok. 26 cm. 2/3 kruchego ciasta roztozy¢ na spodzie.
Posmarowac ciasto utartg masg serowg Obtoczy¢ owoce w mace i natozy¢ na mase serowa.

Na okoto 30 min przed kohcem pieczenia posypac wierzch ciasta kruszonka. Po upieczeniu
posypac cukrem pudrem.

Temperatura pieczenia 1750C

Czas pieczenia: 40-45 minut

Wisnie mozna zastgpic¢ innymi owocami.



