Doradca

smaku
,Pizza\" chlebowa
ASERET
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
pieczywo czerstwe 4-5 kromek
jajko 2-3szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Blache do pizzy lub naczynie zaroodporne (ja zrobitam jg dzi$ na duzej, prostokatnej blaszce do
pieczenia ciasta) smarujemy olejem, uktadamy kromki chleba.

Jajka (dzi$ zrobitam z 6 jaj - dla 4 oséb) z dodatkiem soli, pieprzu, papryki roztrzepujemy widelcem
i wylewamy na chleb.

Odstawiamy na 10 minut, aby chleb nasigkt.

Nastepnie uktadamy sktadniki tak jak do pizzy, czyli to, co mamy lub, co lubimy (np. plastry szynki,
salami, papryke, pomidora, cebule, oliwki itp.).

Wszystko posypujemy ziotami, startym serem i zapiekamy w piekarniku przez 10-15 min. w
temperaturze 150 stopni C.



