
pleciona chalka

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

drożdże świeże 5 dag

mleko ciepłe 1 szklanka

masło 1/2 kostka

mąka 3 szkl

żółtka jaj 4 szt

cukier 1/2 szkl

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

rozrobic drozdze.odstawic do wyrosniecia.mleko podgrzac,margaryne stopic.wszystkie skladniki
poladzyc z wyrosnietymi drozdzami.zagniesc ciasto,odstawic w cieple miejsce do
wyrosniecia....zaplatac chalke z pieciu waleczkow rownej wielkosci.


