
Łatwa babka

DAMIAN19

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jaj 5

margaryny 1 kostka

mąki pszennej 1/2 szkl.

mąki kartoflanej 1 szkl.

aromat cytrynowy 1

proszku do pieczenia 2 płaskie łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jaja z cukrem ubić do białości. Mąkę pszenną kartoflanna i proszek do pieczenia wymieszać z
ubitymi jajami. Po czym powoli wylewać roztopioną margaryne. Na końcu dodać aromat, wlać do
wysmarowanej tortownicy i piec w średnio nagrzanym piekarniku 30-40 min.


