
Pyszne naleśniki siostry

KASIA97

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

2 puszki pomidorów (całe, bez skórki, w sosie pomidorowym) 2 puszki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

zpinak rozmrażamy wg przepisu na opakowaniu, po ostudzeniu kroimi go drobno, dodajemy
pokrojone pomidory, posiekany drobno czosnek, pokrojone oliwki, sporo soli i pieprzu,zeby nadać
smak (sam szpinak smakuje nijak),
wszystko dusimy na patelni pod przykryciem, później odparowujemy płyn.

Ciasto na naleśniki robimy tradycyjnie, na słono, dodając jeszcze duzo pieprzu czarnego,
ewentualnie podsmażoną i pokrojoną drobno cebulkę, no i smażymy naleśniki.

Nadziewamy naleśniki szpinakiem, zwijamy, układamy w wysmarowanym masłem naczyniu
żaroodpornym, polewamy śmietaną 18%, i posypujemy startym serem żółtym, zapiekamy w
nagrzanym piekarniku około 20 minut, aż ser się rozpuści.


