
placek \"królewicz\"

BEATA73

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 1 szt.

margaryna palma 1 szt.

cukier 1 szkl.

miód 2 łyzki

mąka ziemniaczana 1/2 szkl.

cukier 1/2 szkl.

jajko 4 szt.

proszek do pieczenia 1 łyżka

masło 1 kostka

mleko 1/2 litra

sok z cytryny 1 szt.

Krem: 1 op.

budyń waniliowy 1 op.

Biszkopt 1/2 szkl.

mąka pszenna 1/2 szkl.

polewa czekoladowa 1 szt.

Ciasto: 4 szkl.

mąka krupczatka 4 szkl.

Soda oczyszczona Prymat 2 łyżeczka

 



SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zarobić wszystkie składniki ciasta miodowego i upiec dwa placki. Z podanych składników upiec
biszkopt. Ugotować budyń i do gorącego dać masło i dobrze wymieszać. Złożyć placek:ciasto
miodowe, 1/2 kremu, biszkopt - skropić go sokiem z cytryny, reszta kremu i placek miodowy,
polewa czekoladowa.


