Doradca
smaku

Zupa krem ziemniaczano-jabtkowo-cebulowy z
rozmarynem :

BABCIAGRAMOLKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI

ziemniaki 5 sztuk

cebula 1 sztuka

jabtka 2 sztuka

olej z orzechow wtoskich 2 tyzki

rozmaryn - igietki 1 tyzeczka

Kminek mielony Prymat 1 tyzeczka

Smietanka stodka 18 % 1/2 szklanki

Pieprz biaty mielony Prymat 1/2 tyzeczki

bulion drobiowy 1/2 litra
natka pietruszki 2 tyzeczki
papryka czerwona 2 (drobno posiekana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki i jabtka obrac i pokroi¢ w kostke , a cebule w piérka. Obsmazac na patelni na oleju przez
5 minut. Przetozy¢ do garnuszka . Zala¢ bulionem .Doda¢ rozmaryn , kminek , pieprz .Gotowa¢ 30
minut. Zmiksowac i przetrze¢ przez sitko. Doda¢ Smietanke .Podawacd posypang natka pietruszki i
papryka .



