Doradca

smaku
Pyszny bazant duszony
LURANUK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
marchewki 2 szt
cebula 1 szt
masto 7 dag
Smietana 1 szkl
przyprawy do smaku
wino czerwone 1/4 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bazanta wtozyc do garnka z rogrzanym mastem. Pokrojona marchewke i cebule dotozyc do
garnka.Wszytsko dusic podelwajac winem. wywar wymieszac zeSmietang i zagotowac. Sosem
polac kawatki miesa.



