
Surówka z czerwonej kapusty

EWA109

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

główki czerwonej średniej kapusty 1/2

łyżki majonezu 2

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kapuste obieramy z wierzchnich liści. reszte trzemy na małych łezkach na tarce jarzynowej.
dodajemy majonez i sól. Wszystko razem mieszamy i odstawiamy na kilka minut do lodowki.

Smacznego.


