Doradca

smaku
Ciasto truskawkowe
EWA109
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. PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI

jajek 6
szklanki cukru 11/2
szklanki maki 3/4
maki ziemniaczanej 3/4
tyzeczki proszku do pieczenia 11/2
kostki masta 11/4
szklanki cukru pudru 1172
serki homogenizowane(waniliowe) 3
truskawek okoto 1 1/2 kg
galaretki truskawkowe 2

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka odzieli¢ od zéttek. Biatka ubi¢ dadac cukier i zéttka (na 3 razy), make wymiesza¢ z maka
ziemniaczang i proszkiem doda¢ do biatek (ubitych) delikatnie wymieszac. Wyla¢ na blaszke
(najlepiej na pergamin lub papier do pieczenia ciast p6zniej bedziesz musiata wyja¢ biszkopt) piec
w tem. okolo 1700C przez okoto 35min (na ztoty kolor).Rozrobi¢ galaretke wedtug przepisu i
odstawi¢ do wystygniecia. miekkie masto miksowa¢ dodajac cukiec, serki homogenizowane i
truskawki 9zostawic pare do dekoracjii). Wszystko miksowa¢ na jednolitg mase.ZIMNY biszkopt
przekroi¢ na potowe i natozyc potowe kremu i utozy¢ potédwki truskawek, przykry¢ druga czescia
biszkoptu. Rozsmarowac reszte kremu, potozy¢ truskawki i pola¢ tezniejaca galaretka (taka prawie
gesty). odstawic¢ do lodowki.



