Doradca
smaku

Grillowana kietbaska w chinskiej marynacie

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

kietbasa cienka 1 kg
cebula 1 sztuka
SOS sojowy 2 tyzki
wino ryzowe 2 tyzki
sos chili 2 tyzki
oliwa 1 tyzka
ocet balsamiczny 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cienka kietbase nalezy pokroi¢ na kawatki. Kazdy z przygotowanych kawatkéw przekroi¢ na pét
wzdtuz. Sos sojowy wymieszac miotetkg z winem ryzowym, sosem chilli, oliwg i octem
balsamicznym. Powinna powstac jednolita marynata. Tak przygotowang marynatg polac kietbase i
odstawi¢ na co najmniej godzine do lodéwki. Cebule pokroi¢ w cienkie plasterki. Na ruszcie( lub
tackach) uktadac kietbase i plastry cebuli. Grillowa¢ z obu stron.



