Doradca
smaku

Nalewka z truskawek wytrawna lub deserowa
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

1H 5+

SKEADNIKI
cukier 250 ¢
lub cukier 500 ¢
spirytus 96 % 500 ml
cytryna 1 szt

Starta skoérka cytrynowa 1/4 tyzeczki
limonka 1 szt

truskawki swieze 1 (dojrzate)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte i osuszone truskawki zasypac cukrem ( 25 dag - jesli chcemy by nalewka byta wytrawna, a
50 dag gdy nalewka ma by¢ deserowa - stodka) i odstawi¢ na kilka godzin, lub na dobe, az puszcza
sok.

Gdy truskawki puszczg sok zala€ je spirytusem wymieszanym ze szklankg wody. Zamkna¢
szczelnie i odstawi¢ na 6 tygodni. Po tym czasie zla¢ alkohol do stoika.

Dodac sok z cytryny1/4 lub z limonki.

Mozna dodac odrobine startej skérki.

Odstawic¢ na 2 tygodnie, a po tym czasie przefiltrowad.

Odstawi¢ w ciemne miejsce i najlepiej zapomnie¢ o niej przez przynajmniej 3 - 6 miesiecy.



