
Bułeczki z Marmoladą

MAGDALENA100

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 500 g

cukier 3 łyżki

mleko 1 szklanka

drożdże 42 g

masło 170 g

jajko 1 szt

marmolada twarda 250 g

cukier puder 5 łyżek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wsypać mąkę do miski, podgrzać mleko i rozpuścić w nim drożdże dodać cukier i wymieszać, wlać
do mąki , dodać również masło i jajko, wyrobić ciasto. Odłożyć w ciepłe miejsce na 30 min, żeby
ciasto wyrosło. Rozwałkować, na grubość 1, 2cm. i pokroić na kwadraty(24szt) Na środku położyć
konfiturę i zawijać bułeczki. Odstawić do wyrośnięcia. Piec w temp. 200 stopni 45 minut. Po
wystygnięciu posypać cukrem pudrem.


