Doradca

smaku
Domowy jarzebiak
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
spirytus 500 ml
jarzebina 2-3 (owoce)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zebrane po pierwszych przymrozkach jagody jarzebiny optuka¢, wtozy¢ do cieptego piekarnika,
aby zwiedty. dzieki temu sg bardziej stodkie.

Jesli owoce zebrano przed przymrozkami mozna je wtozy¢ na 1 - 2 godzin do zamrazarki, aby
stracity goryczke.

Wsypac je do stoja, zala¢ spirytusem, zamkna¢ i pozostawi¢ na 6 miesiecy.

Potem filtrujemy, zlewamy do butelek Zamykamy...i delektujemy sie...



