Doradca

smaku
,,Prowokacja ,,:
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKtADNIKI

migdaty w ptatkach 1 do dekoracji
sol 1 do smaku
Pieprz czarny mielony Prymat 1 do smaku
zurawina
orzechy laskowe 1 kilka tyzek
masto orzechowe 1 niestodzone
camembert 1 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser przekroi¢ na 4 plastry ( jak biszkopt do tortu ) .Kazdy plaster posoli¢ posypad pieprzem i
natozy¢ na niego tyzeczke miekkiego masta orzechowego .Utozy¢ plastry na sobie .Posmarowacd
brzegi mastem orzechowym tworzac torcik . Obsypac wierzch i boki mielonymi orzechami i
ptatkami migdatowymi .Utozy¢ kilka kandyzowanych zurawin .

Wstawic serek do lodéwki na minimum 3 godziny by masto orzechowe zastygto .

Kroi¢ w trdjkaty ( najlepiej 8 czesci ) .

Podawac jako czes¢ ,, deski seréw ,,.

Bardzo syte .

Dekoracja tez ,, wytrawna - listki z gorzkiej czekolady i rézyczka z optatka .



