
Owocowy torcik

DAMIAN19

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Biszkopty 150 g

rozpuszczone masło 100 g

twaróg 500 g

cukier 250 g

Żelatyna wieprzowa Prymat 20 g

jogurt naturalny 150 g

śmietana kremówka 300 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

pokrusz 3/4 porcji biszkoptów. Wymieszaj z roztopionym masłem. Masą wyłóż dno tortownicy. Boki
obłóż całymi biszkoptami. Zmiksuj twaróg, cukier i sok z cytryny. Rozpuść żelatyne, połącz z
jogurtem i dodaj do masy serowej. Wymieszaj. Kremówkę ubij, dodaj do masy, wymieszaj i wyłóż
na biszkopty. Włóż do lodówki do stężenia. Najlepiej podawaj z owocami :p


