
Pijane renklody.

HALINA17

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukier 30 dag

brandy 400 ml

woda 2 (źródlana)

jabłko 1 renklody

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Śliwki umyć , przelac na durszlaku wrzącą wodą i obrać ze skórki.Przygotować syrop z wody i
cukru, gotować na małym ogniu aż syrop zacznie się ciągnąć włożyć śliwki i szybko doprowadzić
do wrzenia.Wyjąć śliwki przelożyć do słoiczków. Do zalewy dodać brandy , wymieszać i zalać śliwki.
Szybko zakręcić i odstawić na 2 tygodnie , aby śliwki nabrały smaku.


