
Kokosowe niebo

IWA643

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 1 szkl

cukier drobny 1 szkl

jajko 3 szt

ocet 10 % 3 krople

proszek do pieczenia łyżka 1 łyżeczka

budyń kokosowy 1 opakowanie

masło 1 kostka

wiórka kokosowe 1 opakowanie

mleko 3,2% 1/2 litra

galaretka niebieska 1 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Białka jaj ubijamy na sztywno dodając cukier .Zółtka rozbijamy dodajemy kropeki octu i wody -
mieszamy . Dodajemy do ubitych białek -mieszamy . Dodajemy przesianą mokę i proszek lekko
mieszamy .Wstawiamy do nagrzanego piekarnika na 25 min .
Masa gotujemy budyń i do niego dodajemy paczke wiórek mieszamy .Gdy będzie zimny miksujemy
go z masłem .Upieczony biszkopt przekrawamy smarujemy masom.Polewamy stygnąca niebieska
galaretką .


