Murzynek z wisniami

SKEADNIKI

cukier

maka tortowa
margaryna

jajko

kakao

woda letnia

cukier puder
galaretka wisniowa
wisnie bez pestek
czekolady mleczne

proszek do pieczenia

Zelatyna wieprzowa Prymat

serek homogenizowany

Doradca
smaku
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2 tyzeczki

1.5 (Smietankowy)
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Ciasto:

Margaryne , cukier, kakao, wode gotujemy i studzimy. Dodajemy z6ttka, mieszamy. Biatka ubi¢ ze
szczyptg soli doda¢ do masy . Nastepnie dodawac stopniowo magke wymieszana proszkiem do
pieczenia. Mase wla¢ do kwadratowej formy i upiec. Upieczone zimne ciasto dzielimy na dwie
czesci. Jedng czes¢ wktadamy do formy , wlewamy mase( lekko stezata) i przykrywamy druga
czesc . Szybko odstawiamy do lodédwki aby masa stezata.

Potem ciasto polewamy roztopiong czekolada.

Masa:

Serek homogenizowany taczymy z cukrem pudrem wlewamy zimng ale ptynna galaretka[galaretke
i zelatyne nalezy rozpusci¢ w 2 szklankach gorgcej wody]. Masa ma ptyng konsystencje, ale po
schtodzeniu robi sie sztywna. Dodajemy wisnie i mieszany.

Temperatura pieczenia ciasta : 1800C

Czas pieczenia: 45 minut.



