Doradca
smaku

Zupa pieczarkowa

MONIKA193

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKEADNIKI

pieczarki 30 dkg

Bulion grzybowy 1 litr

masto 1 tyzka
stodka smietana 0,15 litra
maka 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki, po umyciu i wysuszeniu nalezy pokroi¢ na kawatki po dtugosci. Podsmazy¢ je na patelni
na masle, a nastepnie wrzuci¢ do przygotowanego uprzednio $wiezego bulionu grzybowego.
Gotowac przez okoto 10 minut, a nastepnie doda¢ rozmieszang $Smietane z maka. By $mietana sie
nie zwazyta nalezy przed wlaniem dodac do niej 2 tyzki gorgcego wywaru i szybko rozmieszac.
Przyprawi¢ do smaku, a po wlaniu do talerzy posypac natka pietruszki.



