Doradca

smaku
Tiramisu
SYLWIACHMIEL
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
jajko 4 szt
cukier 10g
cukier puder 10g
serek mascarpone 500 g
amaretto 100 ml
kawa rozpuszczalna 200 ml

biszkopty podtuzne 16-18 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oddzielamy biatko od zéttek, do oddzielnych miseczek, Nastepnie ucieramy zéttka z cukrem
pudrem az zbielejg. Dodajemy serek Mascarpone i Amaretto. Ubijamy biatko z cukrem zwyktym na
sztywng mase, nastepnie dodajemy do utartych zéttek i serka Mascarpone. Tak powstatag mase
szprycujemy na dno pucharkdw, i uktadamy na niej namoczony w kawie biszkopt, i nastepnie
szprycujemy mase i znéw biszkopcik, i wykanczamy do petna masg. Tak zrobione pucharki
wktadamy do lodéwki i zostawiamy na okoto godzine, przed podaniem posypac kakao.



