
SUROWY BOCZEK--do smarowania....

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cebula 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

BOCZEK bardzo drobno pokroic
lub zmielic
pokroic dosc duż cebuli
-----Dawac warstwami..
pokrojony boczek
cebulę
posolic...popieprzyc
potem znów boczek --cebulę posolici popieprzyc.
Tak do wykończenia ażeby ten boczek był na górze.
Zalac to wodą..
Gotowac 2 godziny.
Po ostudzeniu gotowe do smarowania
chleba.......


